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Boulanger / Boulangeére

, miches, brioches, ... Le boulanger fabrique et vend une

grande variété de et de viennoiseries. Son savoir-faire est treés

dans l'artisanat et dans l'industrie.

1. a- Entoure les ingrédients principaux pour faire du pain :

(Eufs — farine — chocolat — eau — créeme — viande — levure — sel — poivre — lait

b — Reéécris les mots entoures :

2. Relie entre elles les mémes actions

PETRIR e e mélanger
PESER e ® pétrir

FAIRE LEVER e e faire lever

® cnffounmen

e découper

FACONNER e
MELANGER e

DECOUPER e

° %q commen
ENFOURNER e

® peser
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3. a. Lis en écoutant : 00°19-00’°24

« La baguette traditionnelle, mais aussi les pains spéciaux, les sandwichs et viennoiseries font
aussi le régal des petits et des grands. »

b. Souligne dans le texte ci-dessus les mots, puis, recopie les :

baguette :

pains :

sandwichs :

viennoiseries :

4. Compléte les qualités nécessaires pour étre boulanger

R_GU__R S_V__R-F__R_ CR__T_V_T

Ils doivent respecter des regles strictes d’ et de

5. Ecris les légendes sous les dessins :

pétrin mécanique, chambre de fermentation électronique, four a commande automatique

=
=

=
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5. Compléte le texte en écoutant (00°42-0’°48):

« Aux fourneaux des du matin pour la , il faut ensuite

passer en et étre a I’écoute de la »

6. Relie I’image au terme correspondant :

555;::;0

e . e Boulangerie artisanale

%

BOULANGERIE

SUPERMARCHE

TR ERELLLRERELE
ey ° ® Boulangerie
== NS traditionnelle
T ™
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7. Compleéte la fiche avec les informations

Salairededébut : ..................ooolill
DIpIOmMES & o.veitiii e
..................................................... L e

7. Oral : quelles sont les possibilités de progression de carriére ?
8. Lecture de la fiche d’identité sous la vidéo.
Les centres d’intéréts vous correspondent-ils ?

9. Prolongements : regardez la deuxiéme vidéo

a. Complétez :

«Jem’ Fabien, j’ai ans, je boulanger. »

b . Remettez dans ’ordre :

[0 A. Il met la farine dans le pétrin.
[0 B. Il porte des sacs de farine.
O C. Il fagonne le pain.

c. Répondez aux questions :

1. Pourquoi a-t-il fait le « tour de France » ?

2. Que fait sa femme ?
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3. Pourquoi aime-t-il son métier ?

4. Qu’est-ce qui est important, selon lui, quand on est boulanger ?

10. Dictée avec le lexique de la séance.
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