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Tutoriel 1 : rechercher une fiche-métier sur Onisep.fr - SEGPA

Pour rechercher une fiche métier, suivez les étapes suivantes :
Etape 1 : allez sur e site de I'Onisep.

Etape 2 :

REPUBLIQUE L’information

Eygalite
Fraternité

COLLEGE | LYCEE, CFA | APRES LE BAC | EQUIPES EDUCATIVES | PARENTS | HANDICAP CAP VERS L'EMPLOI | PRES DE CHEZ VOUS

Vous recherchez des
informations sur...

Tapez ici le nom du métier qui vous
intéresse
et cliquez sur le symbole de la loupe.

Thémes (optionnel) un métier, une formation, un établissemen @

recherche géographique

Etape 3 :

L'orientation dans I'stablissement et en CIO | Accompagnement & l'orientation - Horaire dédié | Kits pedagogiques | Offre de formation et de service | Egalité filles-garcons

Accuell / Recherche

Cliquez sur la fiche métier qui vous intéresse.

Patissler O =

£TIERS DU GOUT
LES 2Es SAVEURS

PATISSIER/ERE CHOCOLATIER/ERE- LES METIERS DU GOOT ET DES DES METIERS SELON MES GOUTS

Soedialiste s o CONFISEUR/EUSE SAVEURS - ETRE EN CONTACT AVEC LES
gt.c"? A ;5 elsset S'h e - s Boulanger, boucher, cuisinier... AUTRES

pauissier maitrise les Lechniques —  gpecialiste de la fabrication de Au pays de la gastronomie, les . g : .

classiques (pattes, crrétmes, douceurs chocolatées ou a base métiers de botche etde la m(:)rt‘;]%rﬁi c;)oaur:q\/e;hsa;c)ar?term €S

{laDD;qesA..) e all)lpose = de sucre, le chocolatier- restauration attirent de bt b s s L
EUCHC DEISONNCHE S0ISAVOL confiseur, souvent artisan, est un . .

; ; nombreux candidats. Bonne o N g TBFaP S
faire est trés recherche dans artiste qui soigne la présentation faire plaisir. Vous vibrez au
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Etape 4 :
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Accueil / patissier / patissiére

Retrouvez le nom du métier.
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Patissier/ére

/I Retrouvez un court descriptif.

Sommaire

Spécisliste des desserts, le patissier
maitrise les techniques classigues
(pates, cremes. nappages...) et apporte
sa touche personnelle. Son savoir-fairs
est trés recherche dans l'artisanat la

ion ou la pati g ingustrielle.

O Jean-Marie Heidinger/Onisep

En quoi consiste ce métier ?

Spécialiste des desserts, le patissier confectionne gateaux et entremets pour tous
cu pour des cccasions particuliéres (mariage, anniversaire, stc.) pour lesquels il  des
commanges specifigues. | maitrise la fabricaticn des differentes pates (brisée, sablée, etc)
des garnitures (créme patissiere, sabayen cu autre] et des glaceges, sans cublier les temos
de cuisson. Cet artiste est soucisux de la décoration de ses gateaux qui vont déclencher
I'schet. Artisan a son compte ou selarie, ses journees de travail commencent trés tot,
dimanches et jours feries comoris pour certains, qui sont aussi des d'activites, ¢
comme Nogl ou Pagues. Parfois, 'artisan patissier fait également des ¢ clats, des
confiseries, des glaces voir méme des produits salés. Cutre les boulangeries-patisseries,

des debouchés sont importants dans les rayons patisserie des grandes surfaces, chez les

t ati es industriclles cu dans les restaurants. Certains partent & 'étranger ol
cuisine frangaise n'est plus & faire

Les formations et les diplomes

Aprés la 3¢
2 ans pour préparer le CAP patissier, sventuslleme
boulangére ; cuisinier en desserts de restaurant
cenfiserie sp

ompléteé phr le iy sseris
zerie glacere i
lizées (en 1an) ou du BTM pétissier-confiseur-glacier-

3 ans pour préparer |e bac professionnel boulanger-pétissier.

Aprés le bac
BM pétissier:

fiseur-glacier-traiteur

I CAP ou équivalent
Boulangsr
Gla fobricant

c
CAF Patissier

CAP ou équivalent + 1an

MC Cuizinier en desserts de restaurant

MC e boulangere

ME Patisserie glacerie chocolaterie confiserie specialisees

I bac ou équivalent
Bac pre Boulanggr-patissier
BTM patizsier confiseur glacier traiteur

W bac - 2
EM patissier chocolatier confiseur glacier traiteur
EM Pétissier confiseur glacier traiteur

> 3
1603€ prut NI

Retrouvez :
e Des informations sur les activités ou
taches liées au métier.
e Les qualités nécessaires
e Les débouchés...

Découvrez les diplémes et les formations qui
vous permettent d’accéder a ce métier.




